
 

 

 

Menu de Noël à 72€ 

 
Amuse-bouche du chef 

  

Foie gras de canard mi-cuit, chutney de figues, accompagné de 

toasts briochés 

ou 

Coquille de St Jacques gratinée, sauce homardine 

fondue de poireaux et crevettes roses 

* 

Suprême de chapon rôti, sauce aux morilles 

Ecrasé de pomme de terre truffé et mini carottes glacées au miel 

ou 

Filet de turbot cuit sur peau, sauce Champagne 

risotto crémeux au safran et pointes d’asperges 

* 

La bûche signature de Noël, chocolat et praliné 

 

 


