Les Entrées

La soupe du moment (1bl¢) 12€

Ceviche de saumon et fraises, comme une Margarita (5) 19€

Raviole de gambas, velours d'asperges (1bl¢/3/7) 18€

Méli-Mélo de radis et magret fumé de canard 17€
en carpaccio a I'huile pimentée (1blé)




Starters

Soup of the day (1 wheat) 12€

Salmon and Strawberry Ceviche served as Margarita (5) 19€

Prawn ravioli with asparagus velouté (1 wheat/3/7) 18€

Assorted radishes and smoked duck breast 17€

served as a carpaccio with chili oil (1 wheat)




Les Poissons

Filet de Saumon réti, sauce poisson au caviar de hareng 28€
(1blé/5/7)

Croustillant de Cabillaud, sauce herbacée (1blé/5/7) 28€

Tagliatelle aux scampis aillée (1bl¢/2/7) 25€

Les Viandes

Tagliatta d’'onglet de Boeuf, sauce au poivre (7) 26€

Entrecote de veau au thym, patate douce et [égumes 29€
de saison, jus de veau (7/9)

Supreme de volaille jaune, sauce forestiere 26€
Avec ses légumes de saison pommes grenailles (7/9)

Suggestion végétarienne

Risotto légumes & champignons (7) 26€




Fish

Roasted salmon fillet, fish sauce with herring caviar (1wheat /5/7) 28€
Crispy cod, herb sauce (1 wheat/5/7) 28€

Tagliatelle with garlic scampi (1wheat/2/7) 25€

Meat

Beef skirt steak tagliata with pepper sauce (7) 26€

Veal entrecote with thyme, sweet potato, grilled vegetables 29€
pepper sauce (7/9)

Yellow chicken supreme, forest sauce 26€
With seasonal vegetables and baby pot (7/9)

Vegetarian suggestion

Vegetables and mushroom risotto (7) 26€




Les Desserts

Tartelette aux noix et chocolat, 12€
chantilly & glace vanille (1blé/3/7/8)

Gros profiterole glacé (1blé /3/7/8) 12€

Dame blanche (3/7) 10€

Café glacé (3/7)10€

Soufflé glacé a la poire William 's (3/7) 12€

Créme brilée pralinée (3/7/8) 10€




Desserts

Walnut and chocolate tart (1 wheat/3/7/8) 12€
whipped cream & vanilla ice cream

Large ice cream profiterole (1wheat/3/7/8) 12€

Dame blanche (3/7) 10€

Iced coffee (3/7) 10€

William pear ice cream soufflé (3/7) 12€

Praline creme brilée (3/7/8) 10€










