LES PRELUDES DU PALAIS
/’r‘"_ ' Carpaccio de Potimarron a la noisette / Scampi frit, guacamole /
Nl Tartare de bar citron vert et grenade
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e . .. °. DECLINAISON DE FOIE GRAS DE CANARD

% & e L Mi-cuit, biichette au magret fumé et créme briilée,

| \ ' G A chutney de poires et toast brioché
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TOURNEDOS DE SOLE FARCIE AU HOMARD

Risotto a I'épeautre et sauce Champagne : >ﬁ—
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N o COUPE DE SORBET alida ‘
B Sorbet coco fizz, gin Luxembourgois, jus citron vert S
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MEDAILLON DE MIGNON DE VEAU ROTI -

Crémeux de cepes, ravioles de légumes et champignons
CROUSTILLE DE CHEVRE ET BUTTERNUT AU MIEL .3? .

ENTREMET AU CHOCOLAT NOIR,
COMPOTE DE MANDARINE ET INFUSION DE SARRASIN

(Biscuit dacquoise aux éclats de sarrasin compoté de mandarine,

mousse légere au chocolat et créme anglaise sarrasin)
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CAFE & MIGNARDISES





