m de JJ

SAINT-SYLVESTR@
) 130 € v

Menu 8 services (hors boissons) _;? %
Les préludes du Palais

Carpaccio de Potimarron a la noisette i (\"
Scampi frit, guacamole
Tartare de bar citron vert et grenade

DANS UNE AMBIANCE
EXCEPTIONNELLE
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et toast brioché .

l TR ™ A partir de 11h

Tournedos de sole farcie au homard | Diner N e e e ices : . :
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ﬂ Déclinaison de foie gras de canard
/S Mi-cuit, biichette au magret fumé
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f’ | ﬂ"\ et créme brilée, chutney de poires S Il
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Chambre double

Risotto 4 I'épeautre et sauce Champagne T _ t W (hors boissons) { N ﬂ.‘.}sg - o .
<A A . .
S - !é, ' Café & viennoiserie P \ Froi
P s : . roid / Chaud
C()l.lpe de sorbet - du Nouvel An 7y . /
e ;. e

Sorbet coco fizz, gin Luxembourgeois,
jus citron vert
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Médaillon de mignon de veau réti :
/?(im‘f 7 p

Crémeux de cépes, ravioles de légumes
et champignons g

=

F Croustille de chévre et butternut

au miel A 5 _
N o7 W s Chambre simple
Entremet au chocolat noir, N : Diner — Menu 8 services
compoté de mandarine et infusion de sarrasin 3 | 2 , (hors boissons)
(Biscuit dacquoise aux éclats de sarrasin, compoté de mandarine, e : . g ~afé & viennoiseri -l BN 2 s N
mousse légére au chocolat et créme anglaise sarrasin) v s B ) (..'11"5‘. & viennoiserie : A POLlI' commencer

du Nouvel An
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la nouvelle année
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en douceur ...




